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En InventtoGroup nos preocupamos por cada tipo de 
alimento y velamos que tengan un trato especial. Para 
ello te ofrecemos nuestros equipos de: 
Refrigeradores verticales y horizontales, 
congeladores, mesones refrigerados, estaciones de 
toppings y mucho más.

Está demostrado que la refrigeración de alimentos  
tiene un papel fundamental a la hora de evitar la 
proliferación de bacterias.
En muchos casos resulta necesario controlar y
mantener la temperatura de conservación dentro de 
unos límites razonables:

¿Sabías qué?

Refrigeración: consiste en conservar los alimentos a
una temperatura entre 0 °C y 8 °C, cercana al punto de
congelación. Se usa en alimentos frescos para
conseguir que la proliferación microbiana sea mucho
más lenta.

Congelación: consiste en bajar la temperatura de los
alimentos por debajo del punto de congelación,
habitualmente entre -18 °C y -35.
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Nuestros productos han sido probados y certificados mediante pruebas 
independientes e inspecciones periódicas de seguimineto, cumplen con 
los requisitos de los estándares de seguridad de productos ampliamente 
aceptados en los EE UU y Canadá

La marca ETL / UL es una prueba del cumplimiento del producto con los 
estándares de seguridad de América del Norte. Las autoridades con 
jurisdicción (AHJ) y los funcionarios encargados del código en los EE UU. y 
Canadá, aceptan la marca listada ETL / UL como prueba del 
cumplimiento del producto con los estándares de la industria publicados.

El refrigerante R290 (HC) es un propano altamente refinado que es una
alternativa segura y ecológica para los refrigerantes RI34a de 
hidrofluorocarbono (HFC) en aplicaciones de refrigeradores y R404a en 
aplicaciones de congeladores.

Conoce las certificaciones de nuestros equipos 

Trabajamos en conjunto con ATOSA
para hacer más eficiente tu cocina
profesional.

Nuestros equipos de refrigeración
y congelación son la combinación
perfecta en funcionalidad, estilo e
innovación.
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Está demostrado que la refrigeración de alimentos  
tiene un papel fundamental a la hora de evitar la 
proliferación de bacterias.
En muchos casos resulta necesario controlar y
mantener la temperatura de conservación dentro de 
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seguimiento,



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad: 1240 litros
Dimensiones:  131.4×80.5×206.5cm

REFRIGERADOR DE DOS ALAS

Capacidad: 670 litros
Temperatura: +90°C hasta -18°C
Dimensiones: 73×80.5×206.5cm
Material: acero inoxidable

REFRIGERADOR DE UNA ALA

Equipos de

de refrigeración
y congelación 

En InventtoGroup nos preocupamos por cada tipo de 
alimento y velamos que tengan un trato especial. Para 
ello te ofrecemos nuestros equipos de: 
Refrigeradores verticales y horizontales, 
congeladores, mesones refrigerados, estaciones de 
toppings y mucho más.

Está demostrado que la refrigeración de alimentos  
tiene un papel fundamental a la hora de evitar la 
proliferación de bacterias.
En muchos casos resulta necesario controlar y
mantener la temperatura de conservación dentro de 
unos límites razonables:

¿Sabías qué?

Refrigeración: consiste en conservar los alimentos a
una temperatura entre 0 °C y 8 °C, cercana al punto de
congelación. Se usa en alimentos frescos para
conseguir que la proliferación microbiana sea mucho
más lenta.

Congelación: consiste en bajar la temperatura de los
alimentos por debajo del punto de congelación,
habitualmente entre -18 °C y -35.



Material: acero inoxidable
Capacidad: 610 litros
Temperaturas: 0.5°C - 3.3°C
Dimensiones: 68,5 x 80 x 213,5 cm.
Deshielo automático y manual.

REFRIGERADOR DE UN ALA UNA PUERTA 
DE VIDRIO

Capacidad: 1335 litros
Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0.5°C - 3.3°C
Dimensiones: 131,4 cm x 84,5 cm x 213,5 cm

REFRIGERADOR DE DOS ALAS DOS 
PUERTAS DE VIDRIO 

Energía: 110v / 60hz t: 700W 
Peso: 155 kg
Material: acero inoxidable
Temperaturas: Congelador -22ºC – +17ºC
Refrigerador +2ºC – +8ºC” 
Capacidad:  900 litros
Dimensiones:   121 x 70 x 195 cm

REFRIGERADOR Y CONGELADOR 
VERTICAL

Nuevo producto 

Nuevo producto 



Capacidad: 670 litros
Material: acero inoxidable
Temperaturas: -22°C  – 17°C
Dimensiones: 73×80.5×206.5 cm

CONGELADOR DE UN ALA

Material: acero inoxidable
Capacidad: 1240 litros
Temperaturas: -22°C – 17°C
Dimensiones: : 131.4×80.5×206.5 cm
 

CONGELADOR DE DOS ALAS

Energía: 110v / 60hz potencia: 700W 
Peso: 155 kg
Material: acero inoxidable
Temperaturas: -22°C – -17°C
Capacidad: 610 Libras
Dimensiones: 68,5 x 80 x 213,5 cm

CONGELADOR UN ALA UNA 
PUERTA DE VIDRIO

Nuevo producto 



Material: acero inoxidable
Temperaturas: -22°C – -17°C
Capacidad: 1335 litros
Dimensiones: 131,4 x 84,5 x 213,5 cm

CONGELADOR DE DOS ALAS DOS 
PUERTAS DE VIDRIO Material: acero inoxidable

Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad:  184 litros
Dimensiones: 70x76.2x94.5cm
 

MESÓN REFRIGERADO DE UNA PUERTA

Nuevo producto 

Mesones

refrigerados



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad:  270 litros
Dimensiones:  122.5 X 76.2 x 94.5cm

MESÓN REFRIGERADO DOS PUERTAS 
122 CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad:  370 litros
Dimensiones: 153x76.2x94.5cm
 

MESÓN REFRIGERADO DOS PUERTAS 
153 CM

Energía: 110v / 60hz potencia: 700W 
Peso: 155 kg
Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad: 470 litros
Dimensiones: 184×76×94cm

MESÓN REFRIGERADO TRES PUERTAS 
180CM



Material: acero inoxidable
Capacidad: 184 litros
Temperaturas: -22°C -17°C
Dimensiones: 70x76.2x94.5cm

MESÓN DE CONGELACIÓN DE UNA 
PUERTA 70  CM

Material: acero inoxidable
Capacidad: 380 litros
Temperaturas: -22°C -17°C
Dimensiones: 122.5×76.2×94cm

MESÓN DE CONGELACIÓN DOS 
PUERTAS 120 CM

Energía: 110v / 60hz potencia: 700W 
Peso: 155 kg
Material: acero inoxidable
Temperaturas: -22°C  -17°C
Capacidad: 490 litros
Dimensiones: 153×76.2×94.5cm

MESÓN DE CONGELACIÓN DOS 
PUERTAS 153CM



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C - 8°C
Capacidad: 234 litros
Dimensiones: 90×70×85cm

REFRIGERADOR DE DOS ALAS
Estaciones y

bases chef 
Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C - 8°C
Capacidad: 215 litros
Dimensiones: 123×81.5×66cm

BASE CHEF 123CM



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C - 8°C
Capacidad: 340 litros
Dimensiones: 193 × 81.5 × 66cm

BASE CHEF 193 CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad: 184 litros
Dimensiones:  70×86.3×94.5CM

ESTACIÓN DE SÁNDWICH 70 CM

Energía: 110v / 60hz potencia: 700W 
Peso: 155 kg
Material: acero inoxidable
Temperaturas: 1ºC – 8ºC
Capacidad: 300 litros
Dimensiones: 90 x 70 x 101cm

ESTACIÓN DE SÁNDWICH Y 
ENSALADAS 



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 1ºC – 8ºC
Capacidad: 184 litros
Dimensiones: 122.5×76.2×112.5cm

ESTACIÓN DE SÁNDWICH Y ENSALADAS 
122 CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C - 8°C
Capacidad: 515 litros
Tipo de refrigeración: No frost (aire forzado)
Dimensiones: 153×76.2×111cm

ESTACIÓN DE SÁNDWICH Y ENSALADAS 
153 CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas: ambiente de
trabajo de 43 grados
Capacidad: 380 litros
Dimensiones: 136.5×70.0×104.0cm

ESTACIÓN DE SÁNDWICH Y 
ENSALADAS 136.5 CM



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 2ºC – 8ºC
Capacidad: 380 litros
Dimensiones:  140 x 70 x 88.5 cm

ESTACIÓN DE PIZZA 140 CM 

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 2ºC – 8ºC
Capacidad: 485  litros
Dimensiones: 201 x 80 x 88.5 cm

ESTACIÓN DE PIZZA 151CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 2ºC – 8ºC
Capacidad: 485 litros 
Dimensiones:  140 x 70 x 88.5 cm

ESTACIÓN DE PIZZA CON GABINETES

Ventajas de los hornos cmbinados
Los hornos combinados de acero inoxidable que tenemos disponibles en nuestro catálogo de Inventto son una práctica solución para una
cocción rápida de los alimentos. En la actualidad es uno de los equipos más solicitados por sus diversas características y aplicaciones.

El horno combinado ayuda
a reducir el tiempo de
cocción.

Permite la aplicación de una 
temperatura uniforme durante 
todo el tiempo de cocción.

Detecta de forma inteligente la 
suciedad y la cal; quien lo opera 
puede eliminar todo con un botón.



DISPLAY REFRIGERADO 140 CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad:  6 azafates cuarto x 6cm

                             6 azafates cuarto x10cm
                             6 azafates cuarto x 15cm - 1/4 GN

Dimensiones:  140×34×43.5 cm

DISPLAY DE 140 CM

Voltaje:
Peso:
Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad:  7 unidades x 15 cm - 1/4 GN
Dimensiones: 150×34×43.5cm

DISPLAY REFRIGERADO 150 CM

Material: acero inoxidable
Temperaturas:  0°C a 8°C
Capacidad:  10 azafates cuarto x 6cm 

                             10 azafates cuarto x10cm
                             10 azafates cuarto x 15cm  - 1/4 GN

Dimensiones: 200×34×43.5cm

DISPLAY REFRIGERADO 200 CM

Ventajas de los hornos cmbinados
Los hornos combinados de acero inoxidable que tenemos disponibles en nuestro catálogo de Inventto son una práctica solución para una
cocción rápida de los alimentos. En la actualidad es uno de los equipos más solicitados por sus diversas características y aplicaciones.

El horno combinado ayuda
a reducir el tiempo de
cocción.

Permite la aplicación de una 
temperatura uniforme durante 
todo el tiempo de cocción.

Detecta de forma inteligente la 
suciedad y la cal; quien lo opera 
puede eliminar todo con un botón.



Material: acero inoxidable
Temperaturas: 1ºC – 8ºC
Capacidad: 415 litros
Dimensiones: 180 x 70 x 85 cm

MESA DE BAR REFRIGERADO

Material: acero inoxidable
Temperaturas: 0°C a 8°C
Capacidad: 470 litros
Dimensiones: 90×70×85cm

ESTACIÓN DE BAR Y TOPPINGS

Material: acero inoxidable
Capacidad: 120 litros
Temperaturas: 2° a 8 °C.
Dimensiones: : 70 cm x 56 cm x 67 cm

VITRINA DE EXHIBICIÓN REFRIGERADA 
DE 70 CM 

Nuevo producto 

Ventajas de los hornos cmbinados
Los hornos combinados de acero inoxidable que tenemos disponibles en nuestro catálogo de Inventto son una práctica solución para una
cocción rápida de los alimentos. En la actualidad es uno de los equipos más solicitados por sus diversas características y aplicaciones.

El horno combinado ayuda
a reducir el tiempo de
cocción.

Permite la aplicación de una 
temperatura uniforme durante 
todo el tiempo de cocción.

Detecta de forma inteligente la 
suciedad y la cal; quien lo opera 
puede eliminar todo con un botón.



Voltaje: 120V/1F/60Hz / 0,2 Kw
Peso: 38 Kg
Material: acero inoxidable
Capacidad: 198 litros
Temperaturas: -18°C
Dimensiones: 96x53x83 cm

CONGELADOR HORIZONTAL CON 
CUBIERTA SOLIDA MWF9007

Material: acero inoxidable
Capacidad: 290 litros
temperaturas: 2° a 8 °C.
Dimensiones: 90 cm x 75 cm x 1.20 m

VITRINA DE EXHIBICIÓN REFRIGERADA 
DE 90 CM

Energía: 120V/1F/60Hz / 0,2 Kw
Peso: 48 Kg
Material: acero inoxidable
Capacidad: 272 litros
temperaturas: -18°C
Dimensiones: 103x68x83 cm

CONGELADOR HORIZONTAL CON 
CUBIERTA SOLIDA MWF9010

Nuevo producto 



Voltaje: 120V/1F/60Hz / 0,2 Kw
Peso:72 Kg
Material: acero inoxidable
Capacidad: 450 litros
temperaturas: -78 °C.
Dimensiones: 154x68x83 cm

CONGELADOR HORIZONTAL CON 
CUBIERTA SOLIDA MWF9016 Máquinas

de hielo

Potencia: 363W
Dimensiones: 59.7 x 72.4 x 98 cm
Producción de hielo: 142 lb x 24 horas
Gas refrigerante R209
Certificado de saneamiento ETL

MÁQUINA DE HIELO 142 LBS

Potencia: 704W
Producción de hielo: 283 lb x 24 horas
Certificado de saneamiento ETL

MÁQUINA DE HIELO 283 LBS



Dimensiones: 76.8 x 83.2 x 104.8 cm
Producción de hielo:  396 lb x 24 horas
Material:  acero inoxidable

BIN DE ALMACENAMIENTO 
MÁQUINA DE HIELO 460 LBS

Potencia: 965W
Dimensiones: 76.7 x 62.1 x 98 cm
Producción de hielo:  460 lb x 24 horas
Gas refrigerante R209

MÁQUINA DE HIELO 460 LBS


