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Distribuidores exclusivos

Tralbajamos en conjunto con las mejores marcas del mercado para satisfacenr
todas tus necesidades.
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Catalogo de equipos

de cocciobn

SAC




Sin importar el tipo de cocina gue tengas o que
desees construir, los equipos de coccion son
utensilios imprescindibles para los restaurantes,
los hoteles, las panaderias, las pizzerias y todo
tipo de establecimientos similares, siendo un
aliado clave en tu negocio.




ESTUFA ENANADEUNPUESTO

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 2 de 40000 BTU
Dimensiones: 46 x 52 x59 cm
Material: acero inoxidable 430

ESTUFA DE SOBREPONERDE CUATRO
PUESTOS

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 4 de 25000 BTU
Dimensiones: 61x 71O x325cm
Material: acero inoxidable 430

ESTUFA DE SOBREPONER DE DOS PUESTOS

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 2 de 265000 BTU
Dimensiones: 30 x 71O x 325 cm
Material: acero inoxidable 430

ESTUFA DE SOBREPONER DE SEIS PUESTOS

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 6 de 25000 BTU
Dimensiones: 91x 7O x 325 cm
Material: acero inoxidable 430



Parrillas y

PARRILLA A GAS 2QUEMADORES

Gas Natural/ gas propano

Quemadores: 2 de 35000 BTU
Dimensiones: 61x 70O x325cm

Material: acero inoxidable y hierro fundido

PARRILLA A GAS 3 QUEMADORES

Gas Natural/ gas propano

Quemadores: 3 de 35000BTU
Dimensiones: 91x 7O x 325 cm

Material: acero inoxidable y hierro fundido

PLANCHA DE SOBREPONER A GAS2
QUEMADORES

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 2 de 30.000BTU
Dimensiones: 61x 71O x325cm
Material: acero inoxidable 430
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PLANCHA DE SOBREPONER A GAS
S QUEMADORES

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 3 de 30.000 BTU
Dimensiones: 91x 7O x 325 cm
Material: acero inoxidable 430
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PLANCHA DE SOBREPONER A GAS 4
QUEMADORES HORNO DE CONVECCIONELECTRICO

PARA MOSTRADORCRCC-50S

Peso: 27 Kg

Energia: 220V/F/G0Hz / 28 Kw
Dimensiones: 58x51x58 cm
Material: acero inoxidable
Capacidad: 4 bandejas /2 GN
Temperatura: 65 °Cy 300 °C.

Gas Natural/ gas propano
Quemadores: 4 de 30.000BTU
Dimensiones: 122 x 71O x 325 cm
Material: acero inoxidable
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HORNO DE CONVECCION A GAS
' ‘ Peso: 137 Kg

FREIDORA A GAS 26 LITROS Energia: 120V/1F/60Hz /10 Kw . .
Quemador: 23000 BTU/H HORNO DE CONVECCION ELECTRICO PARA
Dimensiones: 97x124x151om MOSTRADOR CRCC-100

Gas Natural/ gas propano Material: acero inoxidable Peso: 51Kg

Capacidad: 26 litros Capacidad: 5 bandejas 85x45 Energia: 220V/2F/60Hz / 4.6 K

Quemador: 3 de 34000 BTU Temperatura: B85°Ca28r°C Dimensiones: S1x538x74 cm

Material: acero inoxidable Capacidad: 4 bandejas 1/1GN

Temperatura: 65 °Cy 300 °C.
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MODULO ESTUFA 2PUESTOS,
PLANCHAY HORNO

Gas Natural/ gas propano

Quemador: 25000 BTU

Quemador de horno: 27000 BTU
Dimensiones: 915x 79 x 1432 cm
Material: acero inoxidable y hierro fundido
Temperatura Horno: 280 ‘C

MODULO ESTUFA 4 PUESTOS Y HORNO

Gas Natural/ gas propano

Quemador: 4 de 25000 BTU

Quemador de horno: 24,000 BTU
Dimensiones: 915x 79 x1432cm
Material: acero inoxidable y hierro fundido
TemperaturaHorno: 280 °C
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MODULO ESTUFA 4 PUESTOS, PLANCHA
Y HORNO

Gas Natural/ gas propano

Quemador: 25000 BTU

Quemador de horno: 27000 BTU
Dimensiones: 914 x 787 x 1432 cm
Material: acero inoxidable y hierro fundido
TemperaturaHorno: 280 °C

MODULO PLANCHA Y HORNO

Gas Natural/ gas propano

Quemador: 27,000 BTU

Quemador de horno: 27000 BTU
Dimensiones: 60 x 79 x143 cm

Material: acero inoxidable y hierro fundido
TemperaturaHorno: 280 °C

Otros accesorios de

coccion




MANTENEDOR DE PRODUCTOS SECOS
PARA2AZAFATES

Temperatura:05-90°C
Vatios: 500 por pozo
Dimensiones: 762 x 75 x 85cm
Material: acero inoxidable

MANTENEDOR DE PRODUCTOS SECOS
PARA S5 AZAFATES

Temperatura: 05-90°C
Vatios: 500 por pozo
Dimensiones: 1836 x 75 x 85cm
Material: acero inoxidable

MANTENEDOR DE ALIMENTOS DE 9
BANDEJAS

Potencia: 127V, 60 Hz, 2000 W.
Dimensiones: 64 x 78 x1085cm

Material: acero inoxidable

Cupo: 9 bandejas 45,7 x 66 cm, no incluidas

MAQUINA AVAPOR 12 AZAFATES A GAS

Sistema de desinfeccion agas
Dimensiones: 70 x 66 x 173 cm
Material: acero inoxidable

MAQUINA AVAPOR12 AZAFATES ELECTRICA

Sistema de desinfeccion

a eléctrica

Dimensiones: 71O x 66 x 17/'3cm
Material: acero inoxidable

ESTUFAWOKUNPUESTO 16"

Peso:

Gas Natural/ gas propano
Quemador: 10,000 BTU
Dimensiones: 45.7x521x86.4cm
Material: acero inoxidable

Anillo wok de 16” de diametro



WAFLERA ELECTRICA

Dimensiones: 40 cm
Material: acero inoxidable y hierro fundido
Energia: Voltaje: 220V-1300W

CREPERA ELECTRICA DOBLE

Peso: 38Kg.

Vatios: 500 por pozo
Dimensiones: 839 x 52 x 225 cm
Material: acero inoxidable
Energia: 10V- BOOOW

CREPERA ELECTRICA SENCILLA

Peso: 23Kg

Potencia: 110V - 3000W
Dimensiones: 45 x 52 x 225 cm
Dimensiones plato: 40cm
Material: Acero oxidable







Ventajas de los hornos combinados

Los hornos combinados de acero inoxidable que tenemos disponibles en nuestro catalogode SAC  son una practica solucion para una
coccion rapida de los alimentos. En la actualidad es uno de los equipos mas solicitados por sus diversas caracteristicas y aplicaciones.

Permite la aplicaciéon de una M=
temperatura uniforme durante
todo el tiempo de coccidn.

areducir el tiempo de
coccion.

suciedad y la cal; quien lo opera
puede eliminar todo con un boton.

‘ El horno combinado ayucda

‘ Detecta de formainteligente la




Equipos de coccidn

RATIONAL

Combi Pro

ICOMBI PRO MODELO XS

Modelo: electrico/ gas

Voltaje BAC200V -5.3 kW
Vapor de: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 655 x 594 x 621cm
Capacidad: 6 x 2/3 GN

ICOMBI PRO MODELO 61

Modelo: electrico/ gas

Voltaje BAC200V -9.9 kKW
Vaporde: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 850 x80.4 x84.2cm
Capacidad: 6 x 1/1GN




ICOMBIPRO MODELO 101

Modelo: electrico/ gas

Voltaje BAC 200V -17.5 kKW

Vapor de: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 350 x 1064 x 84.2 cm
Capacidad: 10 x 1/1GN
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ICOMBI PRO MODELO 102

Modelo: electrico/ gas
Voltaje 3AC200V -17.5 kW
Vapor de: 30-130°C
Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 107.25 x 9751014 cm
Capacidad: 10 x 2/1GN

20x1/1GN

ICOMBI PRO MODELO 201

Modelo: electrico/ gas
Voltaje 3 AC 200V -34.5 kW
Vaporde: 30-130°C
Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 87.7x187.2 x 913 cm
Capacidad: 20 x 1/1GN

40 x1/2GN



ICOMBIPRO MODELO 202 ICOMBI CLASSIC MODELO XS ICOMBI CLASSIC MODELO 61

Modelo: eléctrico/gas Modelo: electrico/gas Modelo: electrico/gas

Voltaje 3AC 220V - 62.4kW Voltaje 3 AC400V - 62.4kW 220V/3F/60HZ

Vapor de: 30-130°C Vapor de: 30-130°C Vaporde: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C Aire caliente de: 30-300°C Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 1082x 187.2 x 1117 cm Dimensiones: 655x 555 x 56.7 cm Dimensiones: 8350x 775 x 754 cm
Capacidad: 20 x 2/1GN Capacidad:6 x2/3G Capacidad: 6 x 1/1GN /12 x 1/2 GN

Tension de alimentacion: 3 NAC 400V




ICOMBI CLASSIC MODELO 62

Modelo: eléctrico/gas

Voltaje 220V/3F/60HZ

Vapor de: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 107.2 x 975 x 754 cm
Capacidad: 6 x2/1GN /12 x1/1GN

ICOMBI CLASSIC MODELO 101

Modelo: electrico/gas

Voltaje 220V- 62,4kw

Vapor de: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 850 x 775 x 1014 cm
Capacidad: 10 x 1/1GN /20 x /2 GN

ICOMBI CLASSIC MODELO 102

Modelo: electrico/gas

Voltaje 220V- 62,4 kw

Vaporde: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 37.7 x 84.7 x180.7cm
Capacidad: 10 x 2/1GN /20 x 1/1GN



ICOMBI CLASSIC MODELO 201

Modelo: eléctrico/gas

Vapor de: 30-130°C

Voltaje 220V-34.1kw

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 87.7 x 84.7 x180.7 cm
Capacidad: 20 x /1GN /40 x1/2 GN

ICOMBI CLASSIC MODELO 202

Modelo: electrico/gas

Voltaje 220V- 60 Hz

Vapor de: 30-130°C

Aire caliente de: 30-300°C
Dimensiones: 1082 x 1052 x 180.7 cm
Capacidad: 20 x 2/1GN /40 x1/1GN




